
DA SEMPRE ALLA RICERCA DI SOLUZIONI PER UN PRIMO PIATTO DI QUALITÀ
DA SERVIRE IN TUTTI I MOMENTI DI CONSUMO

NOVITÀ GAMMA FROZEN 2019

PASTA E SUGHI SURGELATI BARILLA PER LA RISTORAZIONE
IDEALI PER UN SERVIZIO PRATICO E VELOCE

SCOPRI DI PIÙ SU WWW.BARILLAFOODSERVICE.IT
* Immagini di alcune location potenziali per l’utilizzo del prodotto

SCOPRI DI PIÙ SU - Numero Verde 800 388 288 - www.barillafoodservice.it - foodservice@barilla.it
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LINEA SURGELATI
PASTA E SUGHI
DI QUALITÀ

SEMPRE E DOVUNQUE*

PREPARAZIONE
Piatti pronti: 3 MODALITÀ

Solo per monoporzioni da 
330g al microonde* (900 W)

Inserire la confezione nel 
microonde e riscaldare per 5/6 

min. a 900 W.

6’

1

Nel forno tradizionale

25’
per i 330g

45’
per i 2,4kg

Preriscaldare il forno a 180° C e 
mettere la vaschetta ancora 

surgelata nel forno.

2

35’
per i 2,4kg

Nel forno a vapore combinato
Preriscaldare il forno a 200° C. e 

mettere la vaschetta ancora 
surgelata nel forno.

3

Rinvenire nel 
forno a microonde

POTENZA MW*

900 1850

2 min5 min

PREPARAZIONE
Pasta Cup

*Tempi di rinvenimento in MW
*Ogni MW ha prestazioni differenti; testa il tuo 
apparecchio per verificare il tempo necessario a 
raggiungere il grado desiderato di cottura del prodotto.

PREPARAZIONE
Sughi pronti: 3 MODALITÀ
La vaschetta da 800g è porzionabile in 8 unità

3. IN PADELLA
In caso di utilizzo della padella, 
porre la monoporzione di sugo 
ancora surgelato in padella, 
aggiungere 3/4 cucchiai di acqua 
e riscaldare per 2,30 min.2’30”3

2. IN FORNO A MICROONDE
In caso di utilizzo del microonde, 
porre la monoporzione di sugo 
ancora surgelato in un contenitore 
e riscaldare in microonde per 1,30 
min. circa a 900 watt.

900W

1’30”2
8h1

1. IN FRIGORIFERO
In caso di utilizzo 
dell’intera tavoletta da 
800g il prodotto va 
decongelato in 
frigorifero (0°C - 4°C) 
per 8 ore; In caso di 
utilizzo della singola 
porzione, prelevare la 
vaschetta ancora surgelata dal freezer, togliere la 
pellicola protettiva, estrarre la tavoletta da 800g 
e spezzare una porzione da rinvenire in 
microonde o in padella.
Riporre nel freezer le porzioni inutilizzate.
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Rivolgersi a:
PER MAGGIORI INFO

mail: barillafoodservice@barilla.it

www.barillafoodservice.it

800 38 82 88

UN’INTERA GAMMA DI PRIMI PIATTI
CON I SEGUENTI VANTAGGI:
1. Un piatto di pasta pronto in un minuto (pratico, veloce ed efficiente)
2. Molteplici processi di preparazione facili e flessibili
3. Riduzione/Eliminazione del rischio di scarto o invenduto 
4. Riduzione del Total Food Cost di preparazione
5. Flessibilità nella preparazione e rotazione dei menù
6. Disponibilità di un ampio assortimento di formati e ricette
7. Valorizzazione delle capacità professionali degli operatori
8. Garanzia di sicurezza della tecnologia del surgelato e con processi HACCP  

(qualità costante nel tempo) 

NOVITÀ GAMMA FROZEN 2019 MULTIPORZIONI PASTA RIPIENA FRESCA
1803 Fagottini al provolone 4x1000 gr.
1800 Ravioloni ricotta e spinaci 4x1000 gr.
1802 Tortelloni di carne 4x1000 gr.
1801 Girasoli al formaggio 4x1000 gr.

MULTIPORZIONI PASTA DI SEMOLA SECCA
1794 Tortiglioni 4x1000 gr.
1793 Fusilli 4x1000 gr.
1792 Pennette 4x1000 gr.
10522 Trofie 4x1000 gr.
  

PASTACUP
7933 Penne all’arrabbiata 6x250 gr.
7934 Penne al pomodoro 6x250 gr.
7932 Penne alla bolognese 6x250 gr.

MULTIPORZIONI READY MEALS
1413 Lasagne alla bolognese 2x2400 gr.
1415 Lasagne alle verdure 2x2400 gr.
1416 Cannelloni ricotta e spinaci 2x2000 gr.
MONOPORZIONI READY MEALS
9434 Lasagne alla bolognese 8x330 gr.
9435 Lasagne alle verdure 8x330 gr.
9436 Cannelloni ricotta e spinaci 8x330 gr.

MULTIPORZIONI PASTA ALL’UOVO SECCA
16616 Tagliatelle 1 Kg 5x200 gr. 

MULTIPORZIONI PASTA DI SEMOLA SECCA
16615 Spaghetti 1 Kg 5x200 gr.

MULTIPORZIONI SUGHI PRONTI
15383 Arrabbiata 3x800 gr.
15384 Pomodoro 3x800 gr.
15385 Bolognese 3x800 gr.
15386 4 Formaggi 3x800 gr.
15388 Pesto alla siciliana 3x800 gr.
15391 Carbonara 3x800 gr.
15392 Amatriciana 3x800 gr.
15393 Pesto alla genovese 3x800 gr.

NOVITÀ 2019

NEW

NEW

PREPARAZIONE
Pasta surgelata: 5 MODALITÀ

2 In padella 
4 min.

Versare la pasta con il sugo e riscaldare per 2 min. con 
un coperchio. Amalgamare e riscaldare per altri 2 min. 

3 In forno microonde 
3 min.

Versare 200 g di pasta surgelata* in un contenitore per 
microonde. Aggiungere 100 g di sugo scongelato e 
rinvenire in microonde per 3 min. (3,5 min. per la ripiena) 
a 900 W. *immergere in acqua calda per la ripiena

1 In acqua bollente* (non salata) 1 min. 
(2 min. per la pasta ripiena)

Rinvenire la pasta da sola per 30 sec. (per la 
ripiena 2 min.). Amalgamare in padella con il sugo 
per altri 30 sec. (ulteriori 30 sec. per la ripiena).
*possibilità di rinvernire in acqua bollente anche 
attraverso bollitori elettrici

4 In forno a vapore 
(100° C) 90 sec.

Porre in una teglia tutto il contenuto della confezione e 
rinvenire per 90 sec.

5 Sotto acqua corrente
per insalate di pasta

Scongelare la pasta sotto acqua corrente fredda per 
circa 15 sec. condire a piacimento. Lasciare il prodotto 
in frigorifero per 2/3 ore prima di servirlo.
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1. Nuova confezione da 1 Kg    
(5 porzioni da 200 gr)

2. Monoporzioni da 200 gr 
(per controllo Food Cost)

3. Elevata efficienza di 
stoccaggio rispetto alla 
soluzione “nido”

4. Garanzia di minori rotture 
sui formati di pasta lunga


